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大竹香椿干粉加工技术规程

1 范围

本标准规定了香椿粉的定义、香椿采收、要求和检验方法、加工方法、包装、贮存与运输等。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 3838 地表水环境质量标准

GB 22747  食品加工机械 基本概念 卫生要求

GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4  食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB/T 5009.10 植物类食品中粗纤维的测定

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

3 定义

香椿粉toona sinensis powder

将干燥的香椿芽与干燥的香椿老叶及枝皮一起按一定比例加工研磨后所得的香椿制成品。
4 香椿采收

选用第3茬香椿芽、老叶，1～2年生枝条的皮及平茬1年生苗干的皮。
5 要求

5.1原材料要求

原材料要求新鲜良好，无腐烂变质，无老皮及杂物，不带病斑、虫瘿。

5.2感官要求

感官要求应符合表1的规定。

表1 香椿粉感官要求

	项目
	要求
	检验方法

	色泽
	浅棕色
	  取适量样品置于洁净的白色瓷盘中，在自然光下观察色泽和状态。通过鼻闻、口尝其气味、滋味。

	气味、滋味
	具有较浓郁的香椿芳香味、无异味。
	

	状态
	粉末状，无团结
	


5.3理化指标

理化指标应符合表2的规定。

表2 香椿粉理化指标

	项目
	指标
	检验方法

	水分（g/100g）                   
	≤14
	GB 5009.3

	总灰分（g/100g）               
	≤10
	GB 5009.4

	粗纤维（g/100g）      
	≤
	GB/T 5009.10

	酸不溶性灰分（g/100g）         
	≤5
	GB 5009.4


5.4污染物限量

污染物检测按国家相关规定执行，污染物限量应符合 GB 2762的规定。
5.5农药残留限量
农药残留检测按国家相关规定执行，农药残留限量应符合 GB 2763的规定。
6 加工方法

6.1基本要求

6.1.1加工设备

浸泡设备、烘干设备、粉碎机、筛分机、包装机及其配套设备应符合GB 22747的卫生要求。
6.1.2加工设施

应有专用的干燥房和仓库等设施，加工场地应宽敞、明亮、干净，无异味，无家禽、家畜及宠物出入，地面硬化，墙面洁净无污垢。

6.1.3加工用水

加工用水应符合GB/T 3838中III类水的要求。
6.2香椿粉加工方法

6.2.1 加工工艺流程

原料→冲洗→晾干→盐水浸泡→干燥→粉碎→过筛→加辅料→包装。
6.2.2加工工艺

6.2.2.1冲洗、晾干

将香椿芽及枝皮洗净后在通风凉爽的地方摊晾，至表面无水分，芽叶尚未萎蔫，枝皮干燥但仍发软时为止。
6.2.2.2盐水浸泡

将晾干的原料浸入浓盐水（每100kg水加盐20kg）中浸泡2～3h。
6.2.2.3干燥

取出浸泡好的原料在日光下摊晒至干硬，或者放入温度控制在（45±5）℃的烘干设备中，烘干至含水量小于14%即可。
6.2.2.4粉碎、过筛

用粉碎机将干香椿芽及老叶、枝皮粉碎2～3遍，成粉末状，然后过筛，粉粒直径为0.01～0.02mm。

6.2.2.5加辅料

在粉碎时将辅料（干制米粉、其它香料）加入原料中，共同粉碎，过筛。

7 包装、贮存、运输

7.1包装

包装材料使用洁净、无毒、完好且不影响香椿粉质量的材料包装。包装要牢固、密封、防潮、整洁、能保护香椿粉品质。

7.2贮存

产品应贮于清洁、干燥、阴凉、避光、无异味的仓库中，仓库周围应无异气味污染。产品应单独、密封贮存。

7.3运输

运输工具应清洁干燥，有防雨及防晒措施。不应与有毒、有害、有异味物品混运。 
















