不合格项目解读：

白酒中酒精度不合格：酒精度又叫酒都度，是指在20摄氏度时，100毫升酒中含有乙醇（酒精）的毫升数，即体积（容量的百分数）。酒精度为达到产品标签明示要求的原因，可能是包装不严密造成酒精挥发；还有可能是企业为降低成本，用低度酒冒充高度酒。

2、复用消毒餐具阴离子合成洗涤剂不合格：复用消毒餐具中阴离子合成洗涤剂的含量应符合国家强制性标准GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》的规定，标准中规定阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）的限量要求为“不得检出”，也就是说复用餐具在清洗消毒过程中使用的洗消剂应彻底清洗干净，消毒待使用的餐具中阴离子合成洗涤剂不能有残留。不合格原因：清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格；洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净；餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
