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一、任务来源

2023年 12 月由达州市农业科学研究院向达州市市场监

督管理局申请《任市板鸭加工技术规程》地方标准立项，

2024年 3月达州市市场监督管理局批准立项，批准达州市农

业科学研究院承担该项地方标准的起草工作。

二、制定标准的背景和意义

任市板鸭，是四川省达州市开江县特产，制作历史文化

悠久，据《开江年鉴》（2006-2007）记载“唐板鸭制作技艺

产生并流传于开江县任市镇，已经有 100多年的历史”；据

《开江县志》记载“1958年开江县东街新建的食品加工厂，

主要产品即为板鸭”。2008年 9月，开江任市板鸭传统制作

技艺被达州市人民政府列为第二批市级非物质文化遗产保

护名录。任市板鸭以一年以上的开江麻鸭为原料，经选鸭、

宰杀、清理、定型、腌制、清洗、熏蒸、烘烤等特殊的传统

加工工艺精心制作而成。任市板鸭是开江麻鸭产品链的延

伸，是提高开江麻鸭产品附加值的重要途径。营养成分十分

丰富，具有低脂肪、低胆固醇、高蛋白、氨基酸种类丰富等

优点。成品板鸭外形美观、色泽金黄、皮薄肉嫩、风味独特、

香味浓郁，广受消费者的青睐。

任市板鸭传统制作技艺的主要价值在于：工艺独特，制

作板鸭的相关器具制作相当精细；制作技艺融入了开江人民

的智慧，文化底蕴深厚；独特的制作流程，不添加任何化工

原料，保证制品为真正意义上的绿色食品，符合现代人的生

活标准。开江境内现有四川鹅全食食品有限责任公司、任市
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唐板鸭、李板鸭、杨板鸭等多家板鸭加工企业及小作坊，年

加工板鸭可达 50万只，产值高达 4000万元，产量高、产值

大，但是却没有统一规范的加工技术规程，导致产品的质量

参差不齐，因此，为了有效的促进任市板鸭的发展，提高产

品的质量，制定统一规范的《任市板鸭加工技术规程》是十

分必要的。

三、标准编制原则

标准编制以国家相关的方针政策和法规为依据，使制定

的标准符合我市的具体情况，从实际出发，尽量达到技术先

进、经济合理、生产可行、便于操作，力求取得经济效益、

社会效益和生态环境效益的统一。标准内容的确定，以试验

研究为基础，进行广泛调研和科学验证，以充分的科学数据

为依据，编制的技术措施严格按照国家相关技术规定。《任

市板鸭加工技术规程》的制定，反映了生产实践和科研最新

成果的统一。通过制定和实施本标准，旨在规范和引导生产

企业的生产行为，助推全市板鸭加工产业持续发展壮大。

四、标准编制内容

为了规程的制定更科学、全面和适用，在本规程的制定

过程中，吸收了行业内规模大、技术领先的生产企业参与编

制及征求意见。本标准研究了任市板鸭加工过程中涉及的选

鸭、宰杀、脱毛、清洗、整形、腌制、排坯、烟熏烘烤等工

艺流程，规定了任市板鸭加工的术语和定义、加工场所及环

境、加工工艺要求等。

五、标准主要制定依据



（1）相关法律法规

1.《标准化法》

2.《四川省标准化监督管理条例》

3.《四川省地方标准管理办法》

（2）国家行业标准

NB/SH/T 0875 家禽拔毛专用蜡

GB 2721 食品安全国家标准 食用盐

GB 2757 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒

DB 5117/T 91 开江麻鸭 品种

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 12694 食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 15691 香辛料调味品通用技术条件

六、标准起草过程

（1）前期调研（2024年 3月～2024年 6月）

在前期调研中，由第一起草单位达州市农业科学研究院

牵头，对达州市任市板鸭生产加工的主要企业进行了实地调

研，主要了解任市板鸭产业发展现状，收集企业加工工艺流

程，考察企业生产环境、产品质量以及销售状况等。

（2）标准起草（2024年 7月～2024年 9月）

在充分了解任市板鸭产业目前存在的问题，剖析任市板

鸭加工主要企业生产状况和技术分歧，查阅了相关书籍、标

准等技术资料的基础上，标准编制组前往开江县等任市板鸭

加工区域，广泛征求了相关单位和专家的意见和建议，采纳



了部分标准化以及农业相关技术专家学者的合理建议，结合

调研情况，标准起草工作组编制了《任市板鸭加工技术规程》

标准讨论稿，并将该讨论稿和编制说明发往相关任市板鸭加

工企业、相关部门及单位，广泛征求相关各方的意见和建议，

结合意见征求反馈情况，标准编制组召开讨论会，对标准草

案内容进行修改完善，形成本标准征求意见稿。

（3）标准公开征求意见及修改

为使该标准更具可操作性、实用性，标准起草工作组将

《任市板鸭加工技术规程》（征求意见稿）发向达州市内相

关主管单位征求意见，组织相关管理部门、专家、标准化专

家等召开标准研讨会。市市场监督管理局在官网上向社会公

开征集意见。标准编制小组根据收集的意见与建议，提出修

改方案，进一步修改完善标准，形成标准送审稿。

七、采用国际标准和国外先进标准的程度

经查询，目前没有了解到与本标准相关的国际、国外同

类标准，因而没有采用国际、国外标准。

八、与有关法律、法规和强制性国家标准、行业标准的关系

本标准与现行相关法律、法规和强制性国家标准无冲突

之处。

九、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准在制定过程中未出现重大意见分歧。

十、作为强制性国家标准或推荐性标准的建议

根据《中华人民共和国标准化法》第二条规定，地方标

准是推荐性标准。



十一、贯彻标准的要求、措施和建议

1.强化宣传，深入推广。标准一经发布，应采用适宜的

方式及时向各标准实施主体、标准技术推广人员、标准技术

监管人员、企业进行宣传培训，加大《任市板鸭加工技术规

程》标准的宣传和培训力度，推广标准的实施。

2.加强领导，保障经费。任市板鸭加工技术规程对于任

市板鸭产品的品质提升、品牌保护和标准化提档升级具有重

要的作用。各级有关部门要加强部门之间、部门与各镇之间

的配合协作，积极主动解决工作中遇到的困难和问题，合力

促进工作落实。

3.巩固成果，长效管理。对任市板鸭加工技术规程标准

化试点建设及标准实施实行严格的标准化管理并定期公布

阶段性成果，总结相应的标准化建设和实施经验，建立长效

运行机制。

十二、废止现行有关标准的建议

无。

十三、其他应予以说明的事项

无。
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